CARTE DES VINS

LA CUVEE SET CLUB :
SEIGNEURIE DE BEAULIEU BY BEAULIEU PROVENCE
Vin de Pays des Bouches du Rhdone

Rouge, rosé et blanc en carafe ...........c..ccceevviennnnn, 25¢cl  3.50 €
Rouge, rosé et blanc en carafe ...........c..ccceevviennnnn, 50cl 7.00 €
Rouge, rosé et blanc en carafe ..............ccceevviennnnn, 75¢l 10.50 €
Rouge, rosé et blanc en carafe ..............ccooveevrennn. 150cl 21.00 €

VIN DE PAYS DES PORTES DE LA MEDITERRANEE
Maitre Vignerons de la Presqu’ile de St Tropez
Gourmandise : rouge et roSe ........coceevveeiiiiiiiiinnn, 75¢l 15.00 €

COTEAUX D’AIX EN PROVENCE AOC (ROGNES)

Chéateau Beaulieu

Rouge, rosé et DIanC......cc.covvvviiiviiiiiiiiiiiee e, 75¢l 20.00 €
Rouge, rosé et blanc...........cccoovvvviiiiiiiiiiccicc, 50cl 15.00 €

COTES DE PROVENCE AOC
Maitre Vignerons de la Presqu’ile de St Tropez

Le Village 1 TOSE ...oveevieiiiiieeicc e 75¢l 18.00 € CARTE RESTAURANT DU MIDI
Mas de Pampelonne : r0S€..........ccccevvviviveiiniinnnn, 50cl 17.00 €

Mas de Pampelonne : r0S€..........ccccevvviviveiiniinnnn, 75¢l 25.00 €

Mas de Pampelonne : roS€.........ccccccevvvvveiinennn, Magnum 52.00 €

Carte Blanche : 10SE .........cccovevviiiiiii e, 75¢l 25.00 €

Carte Blanche : 10S€........ccccoovviiiiiiiiii, Magnum 52.00 € l — —_—
BANDOL AOC

Le Moulin de la Roque

Cuvée Les Adrets : rouge et rosé ........c.oooveeiviennnnn, 75¢l 27.00 €

SANCERRE AOC

Chéteau de Sancerre

Rouge et DIANC . ....oo e 75¢l 28.00 €

VIN DU CHILI
Casa Lapostole
Tanao : rouge et blanc ........c.ccooovveviiieiiiiieeiieeee 75¢l 28.00 €

NOS PARTENAIRES

MAITRES VIGNERONS DE LA PRESQU’ILE DE ST TROPEZ e
CHATEAU BEAULIEU e MAS DE PAMPELONNE e GRAND
MARNIER  MOET ET CHANDON ¢ MARIE BRIZARD ¢ GRIMALDI
BOISSONS e CAFE HENRI BLANC * KRONENBOURG * LACOSTE

Nos prix s'expriment Toutes Taxes Comprises service compris, Taxe sur la Valeur Ajoutée appliquée : 19.6%
sauf pour les pizzas a emporter T.V.A. & 5.5% / Création graphique : Virginie CHETAIL / www.cigcom.net



Chaque jour, nous proposons une suggestion selon le marche. ..

Melon de saison et chiffonnade de jambon cru................. 11.50 €

Tomates “cceur de bosuf” et mozzarella de bufflonne
de chez Castellano, coulis au Pesto........cccccceevvvvveeeeeennnn, 11.50 €

Tarte salée du jour, jeunes pousses de salade
du coin a I'huile d'0liVe ....ooovviiiiiicc 9.00 €

Escabéche de lisette aux piments d’Espelette et salpicon
de poivron, pousses d’épinard en vinaigrette de Xéres ...... 11.00 €

Salade fraicheur de volaille aux citrons confits,
picattas de comté, tomate sur mesclun.........ccc.eeeveeennnnen. 11.50 €

Végétarienne aux légumes crus et cuits de saison ............ 10.50 €

Fougasse maison légerement toastée, émincé de cébettes
a I’huile de colza grillé sur brousse aux fines herbes......... 12.00 €

Tartare de beeuf coupé finement au couteau,

agrémenté de condiments ........c.ccoovvviviiiiiiiiiicee e, 15.00 €

Carpaccio de beeuf aux légumes craquants et fines herbes,

quelques copeaux de parmesan « Reggiano »................... 15.00 €

Effeuillé de saumon mariné a la graine de fenouil ............. 13.00 €

Tartare de daurade au gingembre et coriandre fraiche,

chiffonnade de poireaux fritS..........cccoovvvviiiiiiiiiici, 15.00 €

Gaspacho du moment aux piments doux et sel de céleri,

tartine de caviar d’auberging au carvi............c.ccooeeeeinnnn. 12.00 €

Carpaccio de thon rouge mariné

en Pescadou roti a 'huile d’0live........ccccooviiiiiiiiii, 16.00 €
(EUFS BIO

2 UFS AU PIAL 1.ovveeiii 6.50 €

Omelette aux fineS NEIDES .....ovvvviiiiiii, 6.50 €

Omelette jambon fromage ........coovveviiiiiiee e 750 €

En garniture : ratatouille, salade de mesclun ou frites fraiches

MENU DES KIDS A 7.00 €

1 Plat : Steak haché ou Nuggets de poulet
1 Accompagnement : Frites ou Pates nature
1 Dessert : Petit pot de glace vanille/chocolat ou Yeti

GRILLADES AU FEU DE BOIS

Sardines a la fleur de thym.........ccccooviiiiii, 12.00 €

Thon rouge mariné a I'huile d’olive et graine d’anis vert....16.00 €

Brochettes d’agneau aux herbes de Provence................... 15.00 €
EntrecOte en fleur de Sel .......c.oovviviiiiiiiiiiicc 15.50 €
Gambas marinées aux saveurs d'iCi...........ccooevvvveirernnnn. 21.00 €
Cote de beeuf grillée (pour 1 PErs.)....ccccevvevvviiieiiiiininn, 22.00 €
Supréme de volaille “retour des Indes” ............ccccceeveeinnnnn 14.00 €

Penne Rigate de Cecco, pistou,

roquette, dés de tomates et parmesan...................covoe..e. 10.50 €
Spaghetti de Cecco, bolognaisSe .........ccccoevvveiiiiiiiiiieeenn, 9.50 €
Penne Rigate de Cecco, thon et basilic ................c..oeen. 10.50 €
Lasagnes maison cuites au four @ bois ............ccccceeveeiin, 11.00 €

Sélections de nos fromages chévre, brebis et vache ........... 500 €

Moelleux au chocolat, son sorbet chocolat ......................... 6.00 €

Minestrone de melon frais a I'anis,
tuile fruit de 1a pasSion.........ccoevvviieieiiiiie e 5.00 €

Pastilla de pomme, caramel a la fleur de sel...................... 5.00 €

Pana cota et sa salade de fraises balsamique,
tuile cristalling Citron vert..........ccccceeeeeiiiiiiieieeeeeeeeee 6.00 €

Profiteroles aux macarons a la fleur d'oranger,

creme glacée vanille ....ooo..ooiiiiiiiiiieii 7.00 €
Mascarpone aux fraiSes .......ccovvvevveviiiiieieeiiiieeececiiiee, 5.00 €
Choix de tartes aux fruits de SaiSoNS ..........cceevveeeeviiiviennnn, 5.00 €

Pizza aux pommes, creme, sucre et cannelle,

flambée au Grand Marnier.........cccceeeeeeioioe e 8.00 €
Salade de fruits frais SansS SUCTE .......vvvvveeeieieeeeeeeiieeiee, 5.00 €
Salade de sorbets et de glaces au ChoiX .......cc...coevveivieennn, 450 €

Le CapuCCiNo GlaCl........vvvveiiiiiiiiee e 550 €



